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& vo de Fälder

Unsere einheimischen Produkte beziehen wir von  
regionalen Lieferanten. Informationen zu Inhaltsstoffen, 
Allergenen und Fleisch-/Fischdeklaration geben Ihnen  
unsere Mitarbeitenden gerne auf Anfrage. 
Preise in CHF, inklusive 8,1% MwSt.
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«Tagesteller»
Geschmorte Kaninchenkeule

Kartoffelpüree und Bimis

Öppis Feins

Z’Ässe 
  

 
  

    

  

  

  
  

Liebhaber

   

 

  

  

    

  
 

Für die
Vo unserem Garte

Die mit * gekennzeichneten Speisen sind am Samstag und Sonntag
durchgehend erhältlich.

  

   

 

 

  

   

  

   

   

  

 

 

 

Für Nasch-Chatze
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SAISONAL

Fotzelschnitte 15 
Vanille Eiscreme mit Ananas

Crême brûlée 13

KLASSIKER

Süsses aus dem kleinem „Weckglas“ 7

Hausgemachte Kuchen und Wähen je nach Angebot

Glace im kleinen Becher pro Becher 5
vom Hof Schillingsrain in Liestal
Sorbet: Aprikosen, Rhabarber Erdbeer, Zwetschge, Kirsche
Glace: Mocca, Schoggi, Vanille, Baileys, Karamell, Pistache

Unsere neuen Winter Öffnungszeiten

Montag bis Sonntag
von 12.00 Uhr bis 14.00 Uhr

Donnerstag bis Sonntag
von 18.00 Uhr bis 22.00 Uhr

Folge uns auf Facebook und Instagram

Ketchup, Mayo, Butter, Reibkäse pro Portion 1
Brot pro Portion 1.50

SAISONAL

Nüsslisalat c b 14 
mit warmen Ziegenkäse, Honig c a 20 
Feigen, Walnüssen und Croûtons
italienischem oder französischem Dressing

Blumenkohlsuppe c b 12
mit Mandelmilch und Curry
geriebenen Sbrinz Käse

Zwiebelsuppe c b 14
mit Gruyère überbacken

Pochiertes SchauenEgg c b 18
mit Buchweizen Crozets, Salbei Emulsion

Kartoffelpüree c b 7

Spätzli c b 9

Wintergemüse c b 7

KLASSIKER

Nüsslisalat c b 12 
mit Ei und Crôutons c a 18 
italienischem oder französischem Dressing

Süsskartoffel Pommes ODER c b 7
Pommes frites c b 7
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SAISONAL

Bauernbrot mit Tomaten, Auberginen c b 6
geriebenen Sbrinz Käse

Bauernbrot mit geräuchtertem Forellen Aufstrich b 6

KLASSIKER

Käse- und Trockenfleischplättli b 24

Käsequiche mit würzigem Käse c b 10

SAISONAL

Rinds Stroganoff a 35 
mit Paprika, Zwiebeln und Pilzen

Rindsleber Scheibe a 28 
Madeira Sauce

Baumnuss Ravioli c b 18 
Mohn, Zitrone im Spinatteig a 28 
geriebenen Sbrinz Käse
und Kräuteröl

Sojageschnetzeltes VEGAN a 23 
mit Pflanzencreme
Quinoa

KLASSIKER

„Schaue-Börger“ a 30
Baselbieter Weiderind
Saisonsalat, Zwiebeln, Raclettekäse 

„Vegi-Schaue-Börger“ c a 28
mit Erbsenprotein

Rinds Entrecôte 200g a 42
Café de Paris

Wienerschnitzel a 42
mit Preiselbeeren

Gebratene a 36
Regenbogenforellen Filets
vom Violenbach Giebenach
mit Weissweinsauce

b  kleine Portion    a  normale Portion  c  vegetarisch

 

a 30

      

   

Chäs & Brot
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